
Abendkarte



Kaltes 

Rinds-Tatar 4,7,8,9,11� gross 33 
geröstetes Baguette, Essig-Gemüse� klein 24 

Gratinierter Ziegenkäse 7,8 
mit Honig und Rosmarin-Feigen� 15 

Salatbuffet� 12 
zur Selbstbedienung�  
 
 
Bunte Salatschüssel� 14

wahlweise mit Rauchlachs 3, mit Pouletbrust-Streifen 7  
oder Plant-based-Streifen 13� +8 
 
Warmes 
 
Geröstetes Markbein 4,8� 16 
mit Fleur de Sel und Thymian 

Rinds-Consommé 1,4,7,10� 13 
mit Gemüseperlen und Flädle 

Tagessuppe� 10 

Französische Zwiebelsuppe 4,7,9,10	  12

Vorspeisen

Hauptgänge 
 
Rindsentrecôte Café de Paris 7,11  
mit Pommes frites und grünen Bohnen� 52 
 
Wiener Kalbs-Schnitzel  1,4,7,8,12 
mit Pommes frites und Preiselbeeren� 48 

Mischtchratzerli Coquelet rôti (25 Minuten) 4,7,10 
mit Rosmarinkartoffeln und Ofengemüse� 42 
 
Quiche Lorraine 1,4,7,9 
mit Salatbouquet� 22 

Hauptgang des Halbpensionsmenus	 35 

Vegetarischer Hauptgang des Halbpensionsmenus	 28

Fisch 
 
Tagesfang gemäss separater Ausschreibung�  

Hauptgänge



Burger 
 
DOC OTTO Burger 1,4,8,10,11 
200 g Rinds-Patty im Brioche Bun mit Burgersauce,  
eingelegten roten Zwiebeln, Tomate und Salat  
dazu Pommes frites� 35 

 
BLIND PIG Burger  1,4,8,10,11      
Gezupfte Schweinsschulter im Brioche Bun mit BBQ Sauce,                                 
eingelegten roten Zwiebeln, Tomate und Salat  
dazu Pommes frites � 28 
 
 
Vegi Burger 
 
BEEF THIEF-Burger  1,4,8,10,11  
Beyond-Patty im Brioche Bun mit Burgersauce,  
eingelegten roten Zwiebeln, Gurke, Tomate und Salat  
dazu Pommes frites� 32

Hauptgänge

Süsses 
 
Profiteroles 1,4,7� 14 
mit Vanilleglace und Schoggisauce

 
Crème brûlée 1,7,9 
mit eingelegten Orangenfilets� 13 

Frischer Fruchtsalat Allergenfrei � 10 

Tagesdessert vom Halbpensionsmenu  � 12 

 
Käse 
 
Käse-Spezialitäten 1,4,7,8 
mit Feigensenf und Birnen-Brot� 15 
 
 
Glacé 
 
Rahmglacé 7,8,13 

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Kaffee,  
Karamell, Stracciatella, Pistazie� pro Kugel 5 
 
Sorbet Allergenfrei 
Mango, Himbeere, Zitrone� pro Kugel 5 
 
Schlagrahm 7� +1.50 

Dessert



1 - Eier / 2 - Erdnüsse / 3 - Fisch / 4 - Glutenhaltige Getreide / 5 - Krebstiere 
/ 6 – Lupinen / 7 - Milch / 8 - Schalenfrüchte / 9 - Schwefeldioxid und Sulfite 

/  10 -Sellerie / 11 - Senf / 12 - Sesamsamen / 13 - Soja / 14 - Weichtiere  
 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.  
Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten, informiert 

Sie unser Serviceteam gerne.

Produkt� Land
�  
 
Kalbfleisch� Schweiz 
Rindfleisch� Schweiz  
Geflügel� Schweiz 
Schweinefleisch� Schweiz

Lamm	 Irland 
Rauchlachs� Norwegen

Hirsch� Neuseeland

Unser Brot und Backwaren werden in der Schweiz produziert.

Herkunfts-Deklaration


